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RECEPT NA PERNICKY OD EVY HRABOVE
* Med a maslo lehce zahfejte, aby byly tekuté, ne vafici.

* 600 g htadké mouky e ] |Zicka skorice Vejce a zloutky proslehejte s mouékovym cukrem a Spetkou soli.
» 200 g mouckového cukru e 1lZice nastrouhané citronové kiry  Ymichejte tekuty med s maslem. S :
200 sl . 213 » Prisypte mouku, prasek do perniku, sodu, skorici a citronovou kuru,
% s AiSE o pridejte rum. Vypracujte hladké tésto.
¢ 200 g medu s Spetka soli Zabalte a nechte alespoi 1 hodinu odpoginout v chladu
s 2 vejce o 1bali¢ek prasku do perniku (klidné pies noc, budou yonavejsi).
= , Vyvilejte na cca 3 mm, vykrajujte, kladte na plech s pedicim papirem.
. na pole Y
EASHE B0 TR s, Pete pfi 180°C asi 8-9 minut.
¢ 11zicka _J'edl? sody 5 g 2 Hned po vytaZeni potiete smési medu, rumu a trodkou vody.
NA POTRENI PO UPECENI: SMES MEDU S RUMEM Zdobeni podle libosti. Jsou mékké hned.
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